
 

 
 

COMUNE DI NORBELLO 
Comune de Norghiddo 

PROVINCIA DI ORISTANO 
Provintzia de Aristanis 

 

Piazza Municipio, n° 1  - 09070 – Norbello 

Tel. 0785/51051 - Fax 0785/51348 - P.I. 00077710952 

Posta elettronica certificata protocollo@pec.comune.norbello.or.it   

Sito web www.comune.norbello.or.it 
 

OPERAZIONI DI GARA 

Bando di gara mediante procedura aperta per l’affidamento del servizio di ristorazione scolastica a 

ridotto impatto ambientale presso la Scuola dell’Infanzia (Domusnovas Canales) e la Scuola Primaria 

del Comune di Norbello (OR). Per gli anni scolastici: 2022/23-2023/24-2024/25, mediante ricorso alla 

centrale di Committenza Regionale Sardegna Cat. 

VERBALE DI GARA N. 3  

- Valutazione offerta tecnica 

L’anno duemilaventidue, il giorno otto del mese di agosto, alle ore 9.00, si è riunita la Commissione 

Giudicatrice, ex art. 77 del D.Lgs. 50/2016, individuata con determinazione n. 83 del 04/08/2022, e 

costituita dai seguenti n. 3 componenti: 

1) Manca Gian Battista, responsabile dell’Area Tecnica del Comune di Norbello; 

2) Morittu Anna, responsabile dell’Area Amministrativa/Affari generali/Servizi Sociali del 

Comune di Norbello; 

3) Defrassu Alessandro, responsabile dell’Area Finanziaria/tributi/personale del Comune di 

Norbello. 

Il RUP precisa che la commissione giudicatrice ha dichiarato con apposito documento di non trovarsi 

in situazione di conflitto di interessi ai sensi dell’art. 42 del D.Lgs. 50/2016 con alcuno dei concorrenti 

partecipanti alla gara, rilevati nella piattaforma Sardegna Cat a seguito della scadenza per la 

ricezione delle offerte. 

La commissione individua il dott. Manca Gian Battista quale Presidente della stessa. 

PREMESSO CHE 

 I verbali n. 1 del primo agosto e n. 2 del quattro agosto è da intendersi qui richiamato in ogni 

sua parte; 

 Le modalità della gara sono state stabilite nel bando di gara e nel capitolato speciale di gara, 

approvati con determinazione n. 62 del 29/06/2022; 

 L’aggiudicazione avverrà mediante il criterio dell’offerta economicamente più vantaggiosa ai 

sensi dell’art. 95, comma 3 lett. a) del D.Lgs. 50/2016, sulla base dei criteri di valutazione sotto 

descritti e con l’attribuzione dei punteggi ripartiti in 100 punti: 

A. Offerta tecnica: punteggio max 90 

mailto:protocollo@pec.comune.norbello.or.it
http://www.comune.norbello.or.it/


B. Offerta economica: punteggio max 10 

Per l’attribuzione del punteggio relativo all’offerta tecnica prodotta da ciascun concorrente, si 

procederà come di seguito esposto: 

1. Organizzazione del servizio: punti max 45 

2. Forniture di qualità: punti max 23 

3. Interventi innovativi e migliorativi del servizio rispetto a quelli previsti nel capitolato: 

punti max 12 

4. Educazione alimentare e comunicazione utenza: punti max 10. 

La commissione utilizzerà i seguenti elementi di valutazione: 

- Insufficiente (proposta non presente o con nessuna o scarsa rispondenza ai requisiti e alle 

indicazioni richiesti o non connotata da concretezza e realizzabilità); 

- Sufficiente (proposta appena esaustiva, connotata da minima concretezza e realizzabilità); 

- Discreto (proposta sufficientemente chiara e connotata da sufficiente concretezza e 

realizzabilità); 

- Buono (proposta distintamente chiara e connotata da idonea concretezza, realizzabilità ed 

efficacia); 

- Ottimo (proposta esaustiva e coerente con il capitolato, ottimamente formulata e connotata da 

eccellente concretezza, realizzabilità, efficacia e innovatività). 

1. Organizzazione del servizio Punteggio max 45 

 

1.a) Saranno valutate le modalità di effettuazione del servizio, 

nonché lo schema organizzativo e funzionale che l’Operatore 

intende predisporre per la realizzazione del servizio. 

A tal fine dovranno essere evidenziati: 

- le unità di personale utilizzate giornalmente, distinte per 

qualifica, e numero di ore giornaliere da ciascuno svolte 

nell’espletamento delle mansioni (specificando il rapporto fra 

numero di operatori e pasti da somministrare); 

- il piano della formazione e di aggiornamento del personale; 

- il piano di trasporto e distribuzione pasti; 

- la gestione delle diete speciali; 

Punteggio da 0 a 11 punti 

 

 

Insufficiente: 0 

Sufficiente: da 0,1 a 2,75 

Discreto: da 2,76 a 5,50 

Buono: da 5,51 a 8,25 

Ottimo: da 8,26 a 11,00 



- la gestione delle emergenze.  

 

1.b) Migliorie delle attrezzature destinate al servizio (indicare

 tipologia, descrizione, quantità e valore 

economico dei beni da acquistare o potenziare). 

 

Nell’attribuzione del punteggio si valuterà anche la 

rispondenza delle migliorie alle esigenze del servizio. 

Punteggio da 0 a 11 punti 

 

 

Insufficiente: 0 

Sufficiente: da 0,1 a 2,75 

Discreto: da 2,76 a 5,50 

Buono: da 5,51 a 8,25 

Ottimo: da 8,26 a 11,00 

 

1.c) Piano di pulizia, disinfezione e sanificazione dei locali e 

attrezzature. 

 

L’attribuzione del punteggio sarà effettuata in base ai tempi e 

alle modalità di svolgimento delle attività. 

Punteggio da 0 a 7 punti 

 

 

Insufficiente: 0 

Sufficiente: da 0,1 a 1,75 

Discreto: da 1,76 a 3,50 

Buono: da 3,51 a 5,25 

Ottimo: da 5,26 a 7,00 

1.d) Procedure impiegate per la prevenzione e la gestione delle 

eccedenze alimentari. 

Punteggio da 0 a 7 punti 

 

 

Insufficiente: 0 

Sufficiente: da 0,1 a 1,75 

Discreto: da 1,76 a 3,50 

Buono: da 3,51 a 5,25 

Ottimo: da 5,26 a 7,00 

1.e) Procedure impiegate per la prevenzione dei rifiuti, la 

differenziazione e lo smaltimento degli stessi. 

Punteggio da 0 a 7 punti 

 

 

Insufficiente: 0 

Sufficiente: da 0,1 a 1,75 

Discreto: da 1,76 a 3,50 

Buono: da 3,51 a 5,25 

Ottimo: da 5,26 a 7,00 

1.f) Possesso di certificazione di sistema di qualità UNI EN ISO 

9001 e/o certificazione per la corretta gestione del 

sistema di sicurezza alimentare UNI EN ISO 22000 e/o 

Punteggio da 0 a 2 punti 



certificazione di rintracciabilità dei prodotti alimentari UNI Per certificazione: 0,50 

EN ISO 22005 e/o certificazione sistemi di gestione punti 

ambientale UNI EN ISO 14001  

 

 

2. Forniture di qualità Punteggio max 23 

2.a) Redazione di un piano di qualità con particolare riferimento 

al controllo della qualità degli alimenti e al sistema di selezione e 

controllo adottato nei confronti dei fornitori. 

Punteggio da 0 a 8 punti 

 

 

Insufficiente: 0 

Sufficiente: da 0,1 a 2,00 

Discreto: da 2,01 a 4,00 

Buono: da 4,01 a 6,00 

Ottimo: da 6,01 a 8,00 

2.b) Utilizzo di prodotti provenienti dalla filiera corta, 

regionali o locali, così come definiti dal D.M. 65/2020. 

 

Il concorrente dovrà specificare i prodotti offerti e i relativi 

fornitori e allegare, pena la non attribuzione del punteggio, un 

impegno sottoscritto da ciascun produttore per la stipula, in caso 

di aggiudicazione dell’appalto, di un contratto di fornitura del 

prodotto in misura adeguata alle esigenze del servizio. 

Punteggio da 0 a 10 punti 

 

 

Punti 1 per ogni prodotto 

indicato. 

2.c) Utilizzo di prodotti di qualità DOP e IGP ulteriori rispetto a 

quelli previsti dal D.M. 65/2020. 

 

Il concorrente dovrà specificare i prodotti offerti e i relativi 

fornitori e allegare, pena la non attribuzione del punteggio, un 

impegno sottoscritto da ciascun produttore per la stipula, in caso 

di aggiudicazione dell’appalto, di un contratto di fornitura del 

prodotto in misura adeguata alle esigenze del servizio. 

Punteggio da 0 a 5 punti 

 

 

Punti 1 per ogni prodotto 

indicato. 



3. Attività e/o interventi aggiuntivi e migliorativi del 

servizio rispetto a quelli previsti nel capitolato 

Punteggio max 12 

 Punteggio da 0 a 12 

Dovranno riguardare attività e/o interventi aggiuntivi e punti 

migliorativi rispetto a quelli previsti nel Capitolato, che il  

concorrente si impegna ad attuare senza oneri ulteriori per Insufficiente: 0 

l’Amministrazione. Sufficiente: da 0,1 a 

 3,00 

 Discreto: da 3,01 a 

 6,00 

 Buono: da 6,01 a 9,00 

 Ottimo: da 9,01 a 

 12,00 

 

 

4. Educazione alimentare e comunicazione all’utenza Punteggio max 10 

 Da 0 a 5 punti 

4.a) Iniziative di educazione alimentare ulteriori rispetto a  

quelle previste nel Capitolato. Insufficiente: 0 

 Sufficiente: da 0,1 a 

 1,25 

 Discreto: da 1,26 a 

 2,50 

 Buono: da 2,51 a 3,75 

 Ottimo: da 3,76 a 5,00 

 Da 0 a 5 punti 

4.b) Progetti di comunicazione con l’utenza e sistema di  

monitoraggio sul gradimento del servizio. Insufficiente: 0 

 Sufficiente: da 0,1 a 

 1,25 

 Discreto: da 1,26 a 

 2,50 

 Buono: da 2,51 a 3,75 

 Ottimo: da 3,76 a 5,00 

 

TUTTO CIÒ PREMESSO 



Il Presidente della commissione giudicatrice dispone di procedere all’apertura delle buste 

tecniche all’interno del sito Sardegna Cat e alla lettura ad alta voce dell’elaborato tecnico del 

primo operatore economico: SOCIETÀ COOPERATIVA NURAGHES, a cui vengono attribuiti i 

seguenti punteggi: 

1. Organizzazione del servizio Punteggio max 45 

 

 

1.b) Migliorie delle attrezzature destinate al servizio. 

 

Punteggio attribuito 6 

 

 

si rilevano carenze nella 

descrizione delle forniture, 

in particolare non sono 

fornite attrezzature di 

rilievo per il servizio.  

 

1.c) Piano di pulizia, disinfezione e sanificazione dei locali e 

attrezzature. 

 

 

Punteggio attribuito 4 

 

 

buona descrizione del piano 

di pulizia, disinfezione e 

sanificazione di locali e 

attrezzature. 

1.d) Procedure impiegate per la prevenzione e la gestione  delle 

eccedenze alimentari. 

Punteggio attribuito 6 

 

 

ottima descrizione delle 

procedure impiegate per la 

prevenzione e gestione delle 

eccedenze alimentari. 

1.e) Procedure impiegate per la prevenzione dei rifiuti, la 

differenziazione e lo smaltimento degli stessi. 

Punteggio attribuito 2 

 

 

discreta descrizione delle 

procedure impiegate. 



1.f) Possesso di certificazione di sistema di qualità UNI EN ISO 

9001 e/o certificazione per la corretta gestione del 

sistema di sicurezza alimentare UNI EN ISO 22000 e/o 
certificazione di rintracciabilità dei prodotti alimentari UNI EN 
ISO 22005 e/o certificazione sistemi di gestione ambientale UNI 
EN ISO 14001 

Punteggio attribuito 0,50 
 
 
possesso di n. 1 
certificazione  

 

2. Forniture di qualità Punteggio max 23 

2.a) Redazione di un piano di qualità con particolare riferimento 

al controllo della qualità degli alimenti e al sistema di selezione e 

controllo adottato nei confronti dei fornitori. 

 

 

Punteggio attribuito 6 

 

    più che buona descrizione     

del piano di qualità. 

 

2.b) Utilizzo di prodotti provenienti dalla filiera corta, 

regionali o locali, così come definiti dal D.M. 65/2020. 

 

 

Punteggio attribuito 10 

 

 

numero di prodotti 

superiore al massimo 

punteggio attribuibile. 

2.c) Utilizzo di prodotti di qualità DOP e IGP ulteriori rispetto a 

quelli previsti dal D.M. 65/2020. 

 

 

Punteggio attribuito 5 

 

 numero di prodotti superiore 

al massimo punteggio 

attribuibile. 

 

 

 



3. Attività e/o interventi aggiuntivi e migliorativi del 

servizio rispetto a quelli previsti nel capitolato 

Punteggio max 12 

 Punteggio attribuito 8 

attività e/o interventi aggiuntivi e  

migliorativi rispetto a quelli previsti nel Capitolato, che il  

concorrente si impegna ad attuare senza oneri ulteriori per Importanti e interessanti 

interventi migliorativi. 

l’Amministrazione.  

  

  

  

 

4. Educazione alimentare e comunicazione all’utenza Punteggio max 10 

 Punteggio attribuito 
2  

4.a) Iniziative di educazione alimentare ulteriori rispetto a  Discreta iniziativa 

educativa, ma carente dal 

punto di vista della 

descrizione.  

    quelle previste nel Capitolato.  

  

  

  

 Punteggio attribuito 

4 

4.b) Progetti di comunicazione con l’utenza e sistema di  

monitoraggio sul gradimento del servizio.  

  

 Ottimo progetto di 

comunicazione con 

l’utenza. 

  

  

Totale punteggio busta tecnica 60,5 

  

 

La Commissione dà atto che la Società Cooperativa Nuraghes è ammessa alla fase successiva 

della gara ovvero all’apertura dell’offerta economica; 



Il Presidente della commissione giudicatrice dispone allora di procedere alla lettura ad alta voce 

dell’elaborato tecnico del seguente operatore economico: SOCIETÀ COOPETATIVA PROGETTO 

H, a cui vengono attribuiti i seguenti punteggi: 

1. Organizzazione del servizio Punteggio max 45 

 

1.a) modalità di effettuazione del servizio, nonché lo schema 

organizzativo e funzionale che l’Operatore intende predisporre 

per la realizzazione del servizio. 

 

 

 

 

 

 

 

Punteggio attribuito 9 

 

 

ottima descrizione dello 

svolgimento del servizio, ben 

dettagliata e con 

individuazione del personale, 

del trasporto e del piano 

emergenze. Descrizione 

chiara, precisa ed esaustiva.  

 

 

 

1.b) Migliorie delle attrezzature destinate al servizio. 

 

Punteggio attribuito 8 

 

le attrezzature inserite nel 

progetto sono complete e 

rispondenti alle esigenze del 

servizio e a quelle legate alle 

diete speciali. 

 

 

1.c) Piano di pulizia, disinfezione e sanificazione dei locali e 

attrezzature. 

 

 

Punteggio attribuito 5 

 

 

buona descrizione del piano 

di disinfezione e sanificazione 

con specificazione nel 

dettaglio della frequenza. 



1.d) Procedure impiegate per la prevenzione e la gestione    delle 

eccedenze alimentari. 

Punteggio attribuito 6 

 

 

ottima descrizione delle 

procedure impiegate.  

1.e) Procedure impiegate per la prevenzione dei rifiuti, la 

differenziazione e lo smaltimento degli stessi. 

Punteggio attribuito 3 

 

 

discreta descrizione delle 

procedure con maggiori 

dettagli. 

1.f) Possesso di certificazione di sistema di qualità UNI EN ISO 

9001 e/o certificazione per la corretta gestione del 

sistema di sicurezza alimentare UNI EN ISO 22000 e/o 
certificazione di rintracciabilità dei prodotti alimentari UNI EN 
ISO 22005 e/o certificazione sistemi di gestione ambientale UNI 
EN ISO 14001 

Punteggio attribuito 1,5 
 
possesso di n. 3 
certificazioni 
 

 

2. Forniture di qualità Punteggio max 23 

2.a) Redazione di un piano di qualità con particolare riferimento 

al controllo della qualità degli alimenti e al sistema di selezione e 

controllo adottato nei confronti dei fornitori. 

Punteggio attribuito 6 

 

 

buona descrizione del piano 

di qualità. 

2.b) Utilizzo di prodotti provenienti dalla filiera corta, 

regionali o locali, così come definiti dal D.M. 65/2020. 

 

 

Punteggio attribuito 10  

 

 

numero di prodotti 

superiore al massimo 

punteggio attribuibile. 



2.c) Utilizzo di prodotti di qualità DOP e IGP ulteriori rispetto a 

quelli previsti dal D.M. 65/2020. 

 

 

Punteggio attribuito 5 

 

numero di prodotti 

superiore al massimo 

punteggio attribuibile. 

 

3. Attività e/o interventi aggiuntivi e migliorativi del 

servizio rispetto a quelli previsti nel capitolato 

Punteggio max 12 

 Punteggio attribuito 9 

Dovranno riguardare attività e/o interventi aggiuntivi e  

migliorativi rispetto a quelli previsti nel Capitolato, che il buon numero di interventi 

migliorativi ben strutturati 

e interessanti. 

concorrente si impegna ad attuare senza oneri ulteriori per  

l’Amministrazione.  

  

 

4. Educazione alimentare e comunicazione all’utenza Punteggio max 10 

 Punteggio attribuito 
3,5 

4.a) Iniziative di educazione alimentare ulteriori rispetto a  

quelle previste nel Capitolato. buona e articolata 

descrizione dell’iniziativa 

di educazione alimentare. 

  

  

  

  

  

  

 Punteggio attribuito 

4 

4.b) Progetti di comunicazione con l’utenza e sistema di  

monitoraggio sul gradimento del servizio. Ottimo progetto di 



comunicazione con 

l’utenza. 

  

  

  

  

Totale punteggio busta tecnica 70 

  

  

 

La Commissione dà atto che la Società Cooperativa Progetto H è ammessa alla fase successiva 

della gara ovvero all’apertura dell’offerta economica;  

La Commissione procede al congelamento della busta tecnica su Sardegna Cat e rinvia la 

prosecuzione dei lavori al giorno 10 agosto 2022 alle ore 9.00 per la valutazione delle offerte 

economiche; 

La Commissione dichiara chiusa la presente seduta alle ore 13.00. 

Di quanto sopra viene redatto il presente verbale, per la cui lettura e sottoscrizione si rinvia al 

giorno nove agosto 2022 entro le ore 12.00, per poi consegnarlo al Presidente della Commissione 

per quanto di sua competenza. 

Letto, confermato e sottoscritto 

La Commissione giudicatrice  

IL PRESIDENTE: Dott. Gian Battista Manca ________________________________ 

 

I COMMISSARI: Dott.ssa Anna Morittu ___________________________________ 

 

                              Dott. Alessandro Defrassu ________________________________ 
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